
 

 

DENOMINAZIONE BOTANICA 
Allium cepa L. (Cipolla) 
varietà Rossa di Breme. 

SINONIMI  
Sigulla ad Brem, La Dolcissima. 

ORIGINE 
Probabilmente selezionata nel X secolo dai monaci 
dell’Abazia di Novalesa ed introdotta nel territorio di 
Breme (Pavia), già allora vocato alla produzione di 
ortaggi.  
Il recupero e la valorizzazione della Cipolla rossa hanno preso avvio nel 1982 con la 1^ 
edizione dell’omonima sagra. 

DESCRIZIONE  
Varietà a giorno corto, si presenta con un bulbo molto grande (peso medio 600-700 g), 
schiacciato ai poli e di colore rosso intenso. La Cipolla Rossa di Breme si differenzia 
abbastanza facilmente da altre varietà simili per le dimensioni, il caratteristico sapore 
dolce e la precocità di raccolta.  

COLTIVAZIONE 
La Cipolla Rossa di Breme preferisce terreni sabbiosi, ben drenati, neutri o subacidi, 
ricchi in potassio, ma con bassa salinità. La semina, sia a spaglio che a file, avviene 
nella seconda metà di agosto e intorno alla metà di ottobre, previo le necessarie 
operazioni di monda delle infestanti, le piantine vengono trapiantate in campo aperto. 
La raccolta avviene nel mese di giugno. 
Attualmente per la coltivazione della cipolla non vengono utilizzati concimi chimici e 
l’impiego dei fitofsarmaci è limitato ai trattamenti contro la peronospora, negli anni in 
cui questa diventa un problema. 

ZONA IN CUI È CONSIGLIATA LA COLTIVAZIONE 
Terreni alluvionali del comune di Breme (PV). 

ALTRO 
Istituzione della De.C.O. approvata dal Consiglio Comunale il 2/6/2008. 
Prodotto inserito nel Paniere Pavese. 
Varietà iscritta alla sezione “varietà da conservazione” del registro nazionale delle 
varietà di specie agrarie e ortive con decreto del Ministero delle Politiche agricole 
alimentari e forestali del 20 ottobre 2014. 
 

  VARIETÀ DA CONSERVAZIONE SCHEDA DESCRITTIVA 

CIPOLLA ROSSA DI BREME 
















